TAKARABAKO (E£%8)
« Coffre au Trésor »

Disponible uniquement du mardi au vendredi
de 11h30 a13h30

Met en avant I'essence de la saveur profonde et
complexe que 'on retrouve dans la cuisine japonaise,
en évoquant la richesse des ingrédients et des
techniques culinaires utilisées.

VEGETARIEN (R &R T ) #piéce
Maki concombre 3
Maki avocat 3
California Kanda 4
Salade japonaise 1

11
SAUMON (U —E2) #piéce
Nigiri saumon 2
Nigiri saumon Tataki 2
Maki saumon 3
California Koyuki 4

11
MIXTE (2 v 7 A) #piece
Nigiri saumon 1
Nigiri thon 1
Nigiri crevette 1
Maki thon 3
Maki avocat 3
California Iwaki (Chair de Crabe d’Alaska) 2

prix menu Végétarien, Saumon ou Mixte 25,00

accompagné d’'une petite tasse de thé vert
de bienvenue et d’'une soupe Miso

TAKUMI NO MICHI ([E 03i&)
« Le Chemin de I'Artisan »
Met en avant le savoir-faire du chef et le parcours

culinaire personnalisé que les convives vivront
a travers le menu.

#piéce

Nigiri saumon 2
Nigiri thon 1
Nigiri crevette 1
Nigiri noix St-Jacques 1
Nigiri sériole 1
Gunkan lkura (CEufs de saumon) 1
California Omakase 4
11

prixmenu 35,00

accompagné d’'une petite tasse de thé vert
de bienvenue et d'une soupe Miso

SHUN NO MEGUMI (A1 M & )

« Les Bénédictions de la Saison »

Souligne l'importance des ingrédients de saison
et de la fraicheur, qui sont au cceur de I'expérience
omakase.

#piéce
Nigiri saumon
Nigiri thon rouge
Nigiri noix St-Jacques
Nigiri sériole
Gunkan lkura (CEufs de saumon)
Gunkan Kani (Chair de Crabe d’Alaska)
Nigiri bar
Sashimi Omakase

N DN O O aO aO a9 g a4

California Omakase

[EnY
9]

prix menu 45,00

accompagné d’'une petite tasse de thé vert
de bienvenue et d'une soupe Miso

A LA PIECE

NIGIRI 2 PIECES

Saumon Sake 7,00
Saumon Tataki Sake Tataki 7,00
Thon Maguro 8,00
Thon rouge Kuro Maguro 10,00
Thon gras Otoro 12,00
Crevettes cuites Ebi 7,00
Noix de St-Jacques Hotate 8,00
Sériole Hamachi 8,00
Daurade Tai 10,00
Loup de mer Suzuki 10,00
Anguille Unagi 8,00
Maquereau Shime Saba 8,00
Crevettes crue Ama Ebi 8,00
Poulpe Tako 7,00
Seiche lka 8,00

SELECTION DU CHEF

Negi Toro 5 pieces
Tartare thon gras, ciboulette 15,00
URAMAKI 8 PIECES

Salmon Saumon, avocat, tobiko 18,00
Crabe Crabe, avocat, concombre, tobiko 21,00
Special roll Inspiration du chef 25,00

CALIFORNIA ROLLS 8 PIECES

Azuma Saumon, avocat, Philadelphia, ciboulette 20,00
Tsuru Crevettes panées, batavia, mayonnaise Japonaise 20,00
Mizuki Thon, avocat, sauce pimentée, ciboulette 20,00

GUNKAN 2 PIECES

CEufs de saumon lkura 9,00
Chair de Crabe d'Alaska Kani 9,00
Algues Wakame Wakame 6,00
CEufs de poissons volants Tobiko 8,00
Oursin Uni 18,00

HOSOMAKI 6 PIECES

Saumon Sake 7,50
Saumon avocat Sake-Avocado 7,50
Thon Tekka 7,90
Thon fil de piment Tekka fil de piment 8,00
Crabe-Avocat Kani-Avocado 9,00
Concombre Kappa 5,90
Avocat Avocado 5,90

SPECIALITE NIGIRI 2 PIECES

St-dJacque, foie gras, huile de truffe 14,00
Thon, foie gras 14,00
Unagi-Camembert 14,00

SASHIMI 6 PIECES

Saumon Sake 18,00
Thon Maguro 22,00
Thon rouge Kuro Maguro 28,00
Thon gras Otoro 33,00
Sériole Hamachi 22,00
Loup de mer Suzuki 22,00
CHIRASHI

Du jour (mix Omakase) 39,00
Thon rouge (Kuro Maguro & Otoro) 39,00
A PARTAGER

Edamame 5,90
Wakame 5,90
Chuka lka Sansai 5,90
Hijiki 5,90
Quinoa 5,90



